Unsere Schnitzel-Klassiker

aus dem Schweineriicken geschnitten

auf Wunsch gerne auch unpaniert und natur gebraten

oder als Hihnchenschnitzel € Aufpreis 2,00

Schweineschnitzel
-Rlassisch, einfach mit einer Scheibe Zitrone

gefiilltes Schnitzel ;g
~gefiillt mit gekRochtem Eifeler Hinterschinken s s
und Gouda g

Schnitzel Ananas i
- mit Ananas und Gouda ¢ iiberbacken, dazu servieren wir Preiselbeeren

Kdserahmschnitzel,
- mit heller Rahmsauce und Gouda g iiberbacken

Rahmschnitzel
- mit heller Rahmsauce

Jagerschnitzel
- mit frischen Champignons in heller Rahmsauce

@ce.ﬁ-efSCﬁnitze[ 4,66
-mit Pfefferrahmsauce, verfeinert mit griinem Pfeffer und Cognac

Zu allen Schnitzelgerichten servieren wir

Pommes frites und einen Beilagensalat ...,

18,90

21,90

20,90

20,90

19,90

20,90

20,90

Auf Wunsch reichen wir auch gerne andere Beilagen zu allen Gerichten:

Rets, Spdtzle, Salzkartoffeln und Ristis ohne Aufpreis.

Fiir Bratkartoffeln oder Gemiise

Jeweils 2,00 € Aufpreis auf das bestellte Gericht!

Wiinschen Sie zum Mitnehmen Threr Speisen

Der Umwelt zu Liebe, bringen Sie doch gerne
Ihre eigenen Behélter mit!

Verpackungsmaterial, berechnen wir Ihnen wie folgt:
- Je Papiertiite 0,50 € - Je Einwegbehilter 0,50 € -

Bitte sprechen Sie uns an!

* = enthilt Alkohol

Haben Sie eine Allergie oder Fragen zu Zusatzstoffen

Fragen Sie unser Servicepersonal-Allergenbeauftragten

Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung



Vorspeisen T Suppen

ﬁﬂ:&lg@n&l&ltgzggcg g g'u&zscﬁsuppe
mit unserem hausgemachten hausgemacht aus reinem Rindfleisch 6,60

Mayonnaise-Milch Hausdressing 5,60 . _ _ .
Zwiebelsuppe in der Terrine serviert

fn’scﬁe Cﬁflmp zgnons verfeinert mit Moselriesling-Wein,
mit Rauchfleischwiirfeln s iiberbacken mit Weizenbrotstiickchen
und Zwiebeln angebraten, und Gouda 7,90
dazu servieren wir Kriuterquark, 7,80
Lachs &I Rysti BrotRgrbchen p.<P.
Réiucherlachs Stangenweifbrot
mit Sahnemeerrettich, 540 Kriuterquark e Butter 2,00
dazu zwei Rostitaler 14,90
. . »Zu allen
Q{;ndﬂézscﬁsuppe Suppen-Vorspeisen-Salaten,
mit Gemiise und Einlage des Tages 6,20 reichen wir Weizentoast oder StangenweifSbrot “
Salatteller
Hdhnchenbrustsalat Champignonsalat
verschiedene saisonale Blattsalate verschiedene saisonale Blattsalate
unser Mayonnaise-Milch Hausdressing unser Mayonnaise-Milch Hausdressing
darauf gebratene Hihnchenbruststreifen darauf gebratene Champignons mit
mit Honigbutter betriufelt Rauchfleischwiirfeln 55 und Zwiebeln
15,60 13,90
Nudelgerichte
feine Bandnudeln .. Spatzlepfinnchen
mit Gorgonzolasauce ¢, hausgemachte Spdtzle 1,cq
Broccoliroschen 12,90 mit Sahne, Emmentaler g, BergRdse ¢ und
dazu ge bratenen HartRdse ¢ iiberbacken
. . de istzwiebelr
Haihnchenstreifen o=t RO; ;Sm e
Plus 6,00 ’
Hauptgerichte
Altstadt-Rosti

zwei Schweinefiletmedaillons
dariiber Rahmsauce mit frischen geschmorten Champignons und Kdse iiberbacken

dazu servieren wir zwei Rjstitaler und einen Beilagensalat s, 18,90

Mosellindische Siilze ;s

mit hausgemachter Remouladensauce ¢y serviert,
dazu Bratkartoffeln mit Rauchfleischwiirfeln 55 und Zwiebeln gebraten
garniert mit Tomaten, Zwiebeln und Gewiirzgurke +13,90

...passend dazu ein frisch gezapftes Eifelbriu Landbier 0,3(tr. 3,-€



Unsere Empfehlungen...

Ziege I Honig Eifeler Kartoffelcremesuppe
darauf gebackener ZiegenKdse, i der Tem’f‘f serviert
mit Honig betriufelt Weizenbrotwiirfeln 6,60
Feldsalat, mit Kartoffeldressing rilli
o gegrilltes Lachsfilet
dazu zwei Rjstitaler 13,90 follindische Souce
Feldsalat feine Bandnudeln 21,90
mit gebratenen Speckjo,11,12 - und Schwei nqﬁlé tmedaillons

Weizenbrotwiirfeln
dazu unser hausgemachtes

Kartoffeldressing 6,90
dazu Rostitaler 22,90

drei Schweinemedaillons
mit Sauce Bernaise ¢,
griinen Bohnen mit Zwiebeln

Hauptgerichte
Filetspitzen vom Schwein, in feiner Senfrahmsauce

dazu servieren wir unsere hausgemachten Spdtzle 1.c.q und einen Beilagensalat ;49,65 19,90

Schweinefilet Toskana
drei Schweinemedaillons mit Gorgonzolasauce ¢, iiberbacken
dazu reichen wir hausgemachte Spitzle 4, und einen Beilagensalat 54,

Cordon bleu
gefiilltes Kalbsschnitzel vom Kalbsriicken geschnitten
Fiillung: geRochter Eifeler Hinterschinkenio, 11,12 und Gouda

dazu servieren wir Pommes frites und einen Beilagensalat ;49,7

(Wienef S Cﬁnitze[ AGG
zwei Rleine panierte Kalbsriickenschnitzel, mit Preiselbeeren,
dazu servieren wir Pommes frites und einen Beilagensalat ;49,7

Haihnchenbrustfilet, natur gebraten vom Gefliigelhof Janshen
mit_Ananas-Curry-Saucecg,i,
dazu reichen wir Reis und einen Beilagensalat 549,07

Rumpsteak,
mit hausgemachter Krauterbutter
dazu servieren wir Pommes frites und einen Beilagensalat 24967

Rumpsteak,

mit Pfefferrahmsauce, verfeinert mit griinem Pfeffer und Cognac,
oder mit Sauce Bernaise ¢ r

dazu servieren griine Bohnen mit Zwiebeln und Rstitaler

Haben Sie eine Allergie oder fragen zu Zusatzstoffen
sprechen Sie unser Servicepersonal - Allergenbeaufiragten - an

21,90

28,90

23,90

19,90

29,90

31,90




